CBamance del
BDUHO

INFORMACION NUTRICIONAL

VALOR ENERGETICO 399 K3/100 ML.
VALOR ENERGETICO 95 KCAL/100 ML.
GRASAS <0.5 GR/100 ML.
DE LAS CUALES SATURADAS <0.1GR/100 ML.
HIDRATOS DE CARBONO 0.4 GR/100 ML.
DE LOS CUALES AZUCARES 0.2 GR/100 ML.
PROTEINAS <0.5 GR/100 ML.
SAL <0.01GR/100 ML.
GRADO ALCOHOLICO 13,5% VOL.
PRODUCCION 1320 BOTELLAS DE 750 ML.

LISTA DE INGREDIENTES
UVA, ACDO TARTARICO (ACIDULANTE), METABISULFITO POTASICO. CONTIENE

SULFITOS.

OTRAS MENCIONES OBLIGATORIAS EN LA ETIQUETA

TIPO DE VINO VINO TINTO
VARIEDADES DE UVA MONASTRELL Y ALICANTE BOUSCHET
LONA D.OP. ALICANTE
L adraganon del ELABORACION Y CRIANZA o

B L] I—I O LAS DOS VARIEDADES PROCEDENTES DE NUESTROS VINEDOS PROPIOS A LOS PIES
DE LA SIERRA SALINAS SE FERMENTAN POR SEPARADO (22 — 24°C) EN DEPOSITOS
DE ACERO INOXIDABLE CON UNA MACERACION CONTROLADA PARA EVITAR LA
SOBREEXTRACCION.
NOTA DE CATA

DE COLOR ROJO PROFUNDO CON MATICES VIOLACEOS. PREDOMINAN EN NARIZ
LOS AROMAS A FRUTOS ROJOS MADUROS Y NEGROS. NOTAS DE ESPECIAS DULCES
CON UN LEVE MATIZ HERBACEO TiPICO DE LA MONASTRELL. EN BOCA ES SUAVE, CON
UN FINAL PERSISTENTE, FRUTAL Y LIGERAMENTE ESPECIADO.

TEMPERATURA DE CONSUMO 15 —16°C

MARIDAJE
PERFECTO PARA ACOMPANAR PLATOS DE LA COCINA MEDITERRANEA, CARNE ROJA

A LA PARRILLA, ESTOFADOS Y EMBUTIDOS CURADOS. IDEAL TAMBIEN CON
QUESOS SEMICURADOS O ANEJOS.
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