
R.E. 30035/MU VIÑAVISTA CTRA. PINOSO KM 14-15 CP 30510 ESPAÑA

Valor energético 399 KJ/100 ML.

Valor energético 95 KCAL/100 ML.

Grasas <0.5 GR/100 ML.

   De las cuales saturadas <0.1 GR/100 ML.

Hidratos de carbono 0.4 GR/100 ML.

   De los cuales azúcares 0.2 GR/100 ML.

Proteínas <0.5 GR/100 ML.

Sal <0.01 GR/100 ML.

Grado alcohólico 13,5% VOL.

Producción 1320 Botellas de 750 ML.

LISTA DE INGREDIENTES
Uva, Ácido tartárico (acidulante), metabisulfito potásico. Contiene 

Sulfitos.

OTRAS MENCIONES OBLIGATORIAS EN LA ETIQUETA

Tipo de vino Vino tinto

Variedades de uva Monastrell y Alicante Bouschet

Zona D.O.P. Alicante

Elaboración y crianza
Las dos variedades procedentes de nuestros viñedos propios a los pies 
de la Sierra Salinas se fermentan por separado (22 – 24ºC) en depósitos 
de acero inoxidable con una maceración controlada para evitar la 
sobreextracción. 

Nota de cata
De color rojo profundo con matices violáceos. Predominan en nariz 
los aromas a frutos rojos maduros y negros. Notas de especias dulces 
con un leve matiz herbáceo típico de la Monastrell. En boca es suave, con 
un final persistente, frutal y ligeramente especiado.

Temperatura de consumo 15 – 16ºC

Maridaje
Perfecto para acompañar platos de la cocina mediterránea, carne roja 
a la parrilla, estofados  y embutidos curados. Ideal también con 
quesos semicurados o añejos.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

búho
Barranco del


